CATALUNYA VINS I CAVES
BD. W. CHURCHILL 32/02
B-7000 MONS

FICHE DE DEGUSTATION
VIN ROUGE
e INTRODUCTION
o Nomduvin: Sa, éva v.b/{g Date de degustation : w'é&/' £aZ]
o Producteur: &}%b Ae SorkF Appellation : COS Fers dcl S‘ﬁ CC
o Labels: A/a Fore f Distinctions :
o Anecdote : Qf/an Fe " vs. comméce r'aé

e |ERROIR

o Sous-région: pa //m’s \/usg& Parcelle : Fin ca gas%ws ’
0 D018 ¢ Cepages: (//f ole é(fcérc, ) /"/5/ /oh éxcz

o Millésime : LOo19 {/ovc) Climat : Séc +

e LELABORATION

o Reécolte: Haﬂofg :.//c Transport : C%j f,oks*

o Egrappage : Foulage :

o Maceration : Pigeage / remontage :

o Fermentation alcoolique : [Nox " /ngd_g‘ od. Décuvage / pressurage : é/a vrfe
o Elevage (malolactique): { Mecr's 1Nox

o Soutirage: Vieillissement :

e EXAMEN VISUEL

o Couleur : Violace - Pourpre - Grenat - Cerise - Rubis - Vermillon - Brique - Orange - Tuilé - Brun

o Robe : Pale - Moyenne - Soutenue - Foncée - Profonde - Intense

e e Y

o Limpidite : Clair - Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé

o Eclat: Cristallin - Brillant - Eclatant -Mat - Terne - Eteint

Q___,,—
o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais
q §Ie - M y | P
o Viscosite : Fluide -&oyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

e EXAMEN OLFACTIF

o Intensité : Faible - Discret - Aromatique - Développé - Expressif - Puissant
-

o Qualite aromatique : Rustique - Racé - Simple - Agréable - Distingué - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe
Ko
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 Epicé : cake, miel, nougat, cannelle, cardamome, poiwe.gimﬂe..thm laurier, reglisse

| rai pverre a fusil, iode, snex

Fermentaire : brioche, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais
Animal : cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisandé, bouc
Empyreume : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, café, caramel, torréfig, fume, brale

Boisé : bal§a,
. .&h"' NS e : . !
Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourti, colle, carton, mouilie

o1n, cédre, résine, vanille, eucalyptus

e EXAMEN GUSTATIF

O

Attaque : Fuyante -w - Nette - Ample - Aromatique - Intense
Matiere : Manque - Faible - Etroit - Svelte - Etoffé - Corpulent - Charpenté

L—-—-—“""

Acidité : Rond - Frais - Vif - Nerveux - Acidulé - Vert

k———"’

Moelleux : Fondu - Gras - Onctueux - Mielleux - Pateux - Moelleux

g—-—"—‘

Astringence : Charpenté - Tannique - Rude - Réche - Apre - Atramentaire

k—_-——"/’

Tanins : Creux - Rugueux - Asséchants - Durs - Fermes - Veloutés - Souples - Fondus - Hins

. L———-_‘/’

Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tres longue - Persistante

I

e CONCLUSION

> Equilibre : Corseé - Robuste ; Velouté ; Souple - Doux ; Mince - Maigre ; Raide - Agressif ; Seévere - D

o Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passé e R
sy o S Apie
e (CONSEIL '
o Datelimite: § mors )
o Public / occasion : IR 2, P, e
o Service
m Température : Y}a,‘g > am ﬁr'a,nf‘c
m Ouverture: 5(,((1& & MM gE)/r‘c?/’
s Verre: Clhesinue 5
o Accord: vramdgs‘ Jn' (feég y (O /0 aé/gg
¢ ACHAT Agressif . M R R
o Conditionnement : - {8 ¢ E BT cnld
o Tarifs
m Palette: £ € (HT)
m 3caisses: Q 39 € (HT) S o T IC)

Bouteille : /1.3Y € (HT) Forie 4 At AR T



