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FICHE DE DÉGUSTATION 

VIN BLANC 

e INTRODUCTION 

o Nom du vin: Cron J UV e ÿ Cmps Date de dégustation : Act ZL2z 

o Producteur : J £c! Appellation : ve. 

o Labels: L1@ Distinctions : 9 3 oeon L, 

o Anecdote : Cove ok J" Cr ls 

e TERROIR 

o Sous-région: Combats cle BEN Parcelle : Espie lls £ Meckspa 
o Sols: Aa. Cle Cépages : Mo 25 D O Xù ÿo x 

o Millésime : OT Climat : Med.’ / 

e ELABORATION 

© Récolte : Manuelle Transport : Ces cels 
( 

    

      

o  Egrappage: Foulage : 

o Macération: Pressurage : 

o  Clarification: Fermentation alcoolique : (ex F° 

o Elevage : 2 m. Œ fkes Fourirage : Ret Par 

e EXAMEN VISUEL | doré Ü 

o Couleur : Jaune à reflets verts - Jaupfé - Jaune citron - Jaune paille - Ambré - Or - Cuivré - Marron 

o Robe: Incolore - Pâle - Légère - ClajreMoyenne - Soutenue - Foncée 

o  Limpidité : Clair - Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé 

o Eclat: Cristallié - Brillant - Éclatant - Mat - Terne - Éteint 

o Disque : Maigre - MinceCEin -Moÿen - Épais 

o  Viscosité : Fluide Moyenne - Dense - Épaisse - Abondante - Sirupeuse 

    

   

Bulles : 

= Volume: Très finef - Fines - Mo - Grosses - Très grosses 

s Vitesse : Très lentes - L : Rapides Jéxubérantes 

s Forme: ChapeletS - Cheminéé ; Rosaire - Couronne + | 

e EXAMEN OLFACTIF 
TT 

© Intensité : Faible - Discret - Aromatiqué - Développé - Expressif - Puissant 

o Qualité aromatique : Rustique - Racé - Simplé- Agréablé - Distingué - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe 
_—
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= Animal: cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, must, faisandé, bouc 

m  Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, café, caramel, torréfié, fumé 

m Boisé: balsa, pin, cèdre, résine, vanille, eucalyptus 

= Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé 

e EXAMEN GUSTATIF 

o Attaque : Fuyanté - Franche - Nette - Ample - Aro e - Intense 

o Intensité : Manque - Faible - Discrète - Bon 

o  Acidité : Ténu - Mou }Wif- Vert 

- Équilibrée - fxpressif - Épanoui - Intense 

   
o Moelleux : Maigre - Sec Gras - Mielleux 

  

o Finale : Courte - Moyerine - Bonne - Longug- Très longue - Persistante 

e CONCLUSION 

o  Équilibre : Soutenu - Nerveux;Daux - LourdXPlat - Creux ; Frais - Agressif 

o Evolution : Fermé - Jewe - Épanoui - Passé 

  

   

   

  

Vert 

e CONSEIL 

o Datelimite: Pan S Agressif 

o Public / occasion: Chnnarsseurs Gestronene. 

o Service 

Mielleux 
m Température: Aa l ls 

& 

° 9 Creux 

# Ouverture: Gene À eo 

m Verre: El GK en Pire 
o Accord: Svs he Crus Fa ets 

Maigre 

e ACHAT 

o Conditionnement : [ET TS el avie ele Mince 

o Tarifs 

m Palette: /T. YS EUHT) 

m 3 caisses: CS. $% E(HT) SF.  E(TTC) 
? m Bouteille: 34-55 EH 4/8] € (TTC)


