o

Sous-région: /lf”/

o sols: Al i R | Cepages:

o Millésmd{ 207 4 : Climat :

o Récolte: /M ¢ Transport : ng(/ﬁ

o Egrappage: Ao Foulage : %Z

o Macération : @{ (’%Mﬂk p M a | Pigeage / remontage :

o Fermentation alcodlique { .44444- Décuvage / pressurage : ?/Yk%m @L" tid o
o Elevage (malolactique): j"me /

o Soutirage: Vieillissement: _—

e EXAMEN VISUEL

o

Couleur : Violacé - Pourpre - Grenat - Cerise - Rubis - Vermillon - Brique - Orangé - Tuilé - Brun
T s B
Robe : Pale - Moyenne - Soutenue - Foncée - Profonde - Intense
Limpidité : Clair - Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé
Eclat : Cristallin - Brillant - Eclatant - Mat - Terne - Eteint
/—-— v
Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais
Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

¢ EXAMEN OLFACTIF

o

o

Intensité : Faible - Discret - Aromatique - Développé - Expressif - Puissant
Qualité aromatique : Rustique -R}cé_;Simple - Agréable - Distingué - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe



Boisé : balsa, pln, MM vanille, eucalyptus
Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore. soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé

o EXAMEN GUSTATIF

Attaque : Fuyante - Franche ;hlf_t}_g_ - Ample - Aromatique - Intense

Matiére : Manque - Faible - Etroit - Sﬁlt_g_— Etoffé - Corpulent - Charpenté

Acidité : Rond - Frais /\fl_f__ Nerveux - Acidulé - Vert

Moelleux : Fondu ﬁ@; - Onctueux - Mielleux - Pateux - Moelleux

Astringence : Charpenté - Tﬂ'liﬂ-‘-’s - Rude - Réche - Apre - Atramentaire

o Tanins : Creux - Rugueux - Asséchants - Durs - Fermes - Veloutés - ?:)_ggl_gs - Fondus - Fins
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o Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tréil_o_nﬂ_xg - Persistante

e CONCLUSION
o Equilibre : Corsé - Robuste ; Velouté ; Souple - Doux ; Mince - MaigrekRaide - Agressif ; Sévere - Dur
o Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passé
e CONSEIL
o Datelimite: 2 .guy

o Public / occasion : /6440;(5«1_ ey

o Service

s Température: ,4,m,2t'a,ﬂ 22

s Ouverture: 3o mmim

s Verre: [kb} wﬁ

o Accord: e
® ACHAT

Apre

Veloute

Maigre

: Rond
o Conditionnement ; fr'g OQ @ Ao o
o Tarifs

s Palette: 7/30 € (HT)

® 3caisses: /{0/ %3 € (HT) 41/50 €(TT0)

s Bouteille : /(4) s/ SINT ' A "5/ 23 €070



