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FICHE DE DÉGUSTATION 

VIN BLANC 

e INTRODUCTION 

o Nom du vin: Et e Cr aie 4 21€ Date de dégustation : Te y F £ 2 ‘ 

o Producteur: Ce le Ce Jsena Appellation : Co crole 

o Labels: Ve AAT VE Distinctions : PTT 

o Anecdote : < Sp: Hes ee Liles 

‘< TERROIR Sevohoy CETA 

- © Sous-région: AL? Enp . Parcelle : Fnea Mescleneres 

o Sols: Cépages : UV Ci UV Fee, Cee Q | 

o Millésime : Ze Climat : Too. J 

e ELABORATION 

o Récolte: Han. Transport : 
o  Egrappage: Cr 7 eZ Foulage : Leger 

o Macération: ae né f . Car. GPS Pressurage : rAiom à Le | 

o  Clarification: Fermentation alcoolique : lnez T 1ÿ 

o Elevage: TT Soutirage : 

e EXAMEN VISUEL fr 

     

   

o Couleur : Jaune à reflets verts - Jaune - Jaune citreñ - Jaune paille - Ambré - Or - Cuivré - Marron 

o Limpidité : Clair - Li - Mat - Terne - Trouble 

o Eclat: Cristallf - Brillant - Éclatant - Mat - Terne <£ 

      

  

o Disque : Maigre - Mince -Fj 

o Viscosité : Fluide - Moyen 

o Bulles: Thore A 

ms  Volumé: Très fines - Fines - Moyennes - Grosses - Très grosses 

= taste - Lentes - Rapides - Exubérantes 

= Forme: Chapelets - Cheminée : Rosaire - Couronne 

- Moyeï - Épais 

ense - Épaisse - Abondante - Sirupeuse 

© EXAMEN OLFACTIF 

© Intensité : Faible - Discret - Aromatiq{e - Développé - Expressif - Puissant 
© Qualité aromatique : Rustique - Racé - Simple - Agréable - Distingué - Bouqueté - Fin - 

  

   



CATALUNYA VINS 1 CAVES CA 4, 

BD. W. CHURCHILL 32/02 LÉ | 

B-7000 MONS NYA 

/ ACTA     
    

o Arômes({1.Pri 72, Secoñdaires : 3. Tertiaifes 

  

    

    

exo 

« Floral : énêt, chèvrefeuille, rose, violette, fleurs blanches, camomille, tilleul, verveine, 

menthe 

m Végétal : herbe fraîche, paille, foin, buis, feuille de tabac, thé, humus 

æ Minéral : pierre à fusif, pe 

m Epicé : cake; miel, nougat, le, cardamome, poivre, girofle, thym, laurier 

m Fermentair fôche, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais 

= Animal: cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, must, faisandé, bouc 

m Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, café, caramel, torréfié, fumé 

m Boisé : balsa, pin, cèdre, résine, vanille, eucalyptus 

Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé   e EXAMEN GUSTATIF 

       

  

     

      

o  Acidité : Ténu - Mo Vif - Vert 

  

.°o Moelleux : Maigre”-S 

n. o Finale : Courte - Moy 

e (CONCLUSION 

o  Équilibre : Soutenu - Nerve x - Lourd ; Plat - Creux ; Frais - Agressif 

      
    

o Evolution : Fermé - Je i: Passé 

Vert 

e CONSEIL 

o Datelimite: / An Agressif 

o Public / occasion : Dezusta lan , CoOMaiges 

o Service 

Température : rc ° ° P Hat ÿ 2 7 creux Mielleux 
". = Ouverture: leréte 
û = Verre: A bella 

© Accord: Dissons gra , Crushaces 

e ACHAT Vortre fe "55208 /aS 

e Conditionnement : Z cl | Mince 
o Tarifs 

s Palette: AT € (HT) 

ms 3caisses : € (HT) € (TTC) 

ms Bouteille:  7%/ €(HT) 4.9!  E(TO 

   


