L a o R e LA
T N

Disti‘n_ctio-ﬁs :

' Chem 1 d; | @. rEmon /fe; de ¢ Ebece

" . T
o Sous-région : 3&5 Qf—ar ra jon a Parcelle : /O.r}:ds c/(_ ( $ & 5«’ <
61 S0l Sabtonenx ' Cépages : Mé L Sew BB N
o Millésime : 2018 Climat: — 7yp ‘que
e LELABORATION
o Reécolte: Manve é’{c Transport: élj Cots
o Egrappage: Foulage :
o Macération: Pressurage : /"{522&/2;.}:?0( a /émca'/mc
o Clarification: Fermentation alcoolique : J*éd'oufs X
o Elevage: 30 mois Soutirage : > B A

e EXAMEN VISUEL

o Couleur : Jaune a reflets verts - Jaune - Jaune citron - Jaune paille - Ambre - @r - Cuivre “Marron
o Robe :Incolore - Pale - Légere - Claire - Moyenne@ﬂ- Foncee

o Limpidité : Clair - Limpia at -Fferne - Trouble - Flou - Voilé

~  Eclat: Cristallin - Brillant - Eclatang~ Mat - Terne - Eteint

o Disque<Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais

©  Viscosité : Fluide ~AMMoyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

e

o Bulles:

m Volume : Tres fineg- Fines - Moyennes - Grosses - Tres grosses

s Vitesse : Tres lentes™ Lentes - Rapides - Exubérantes

m Forme: Chapele

’

o EXAMEN OLFACTIF

~Cheminée ; Rosaire - Couronne

~

o Intensité ; Faible - Discret- Aromatique - Développé - Expressif - Puissant

o Qualité aromati - Rustique - Réﬂéﬁé - Simple - Agréable - Distingue - Bouquete - Fin - Subtil - Complexe




e emﬂquesa fruits s, fruits Ctmﬂts e e
; ‘m Floral : acadia, geneét, c" Vrefeuille, rose, violette, fleurs blanches, camomm‘é, ne,

g{ . Menthe

" ~ m Végétal : herbe fraiche, paille, foin, buis, feuille de tabac, thé, humus

i = Minéral : pierre a fusil, iode, silex '

Ii m Epicé: cake, miet?'nougat, cannelle, cardamome, poivre, girofle, thym, laurier

}i u Fermentaime, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais
fr m Animal: cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisande, bouc

E m  Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, cafe, caramel, torréfié, fume

‘m Boise : balsa, pin, cedre, résine, vanille, eucalyptus

m Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouille

e LEXAMEN GUSTATIF
o Attaque : Fuyante - Franche - Netth_n’[:)he/-Aromatique - jritense

o Intensité : Manque - Faibleanne - Equilibrée - Expressif - Epanoui - Intense
o Acidité : Téenur Mou - Vif - Vert

Moelleux : Maigre - Se@/—/l\/liel\eux

O

o Finale : Courte - Moyenn@mngue - Tres longue - Persistante
¢ (CONCLUSION

o Equilibre : Soutenu - Newe@- Lourd ; Plat - Creux ; Frais - Agressif

> Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passe

B LS el
e (CONSEIL
o Date limite : V Zaos‘
o Public / occasion : dﬁon(. , a/oe'/a
o Service Cfe,/o(,s
m Tempeérature: 2° haut Pfﬂ@
s Ouverture: & Fable
s verre: 00/{,!"
o Accord:  Crepes dessecls  pores 9

Creux NMielleux

e ACHAT
o Conditionnement : 75 cé )g‘? Mince

o Tarifs
m Palette: 6 26 € (HT)
m 3caisses: 7 73 € (HT) ?.35 €70
m Bouteille : 1 06 € (HT) 10.96 £LT1C)



